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その１ その２ その３ 

季節商品!! 

秋の味覚特集 

今月の行事食!! 

ハロィン特集♬ 

その４ 

お忙しい中本当に多数のお客様にご来場して頂き、誠にありがとうございます。 

今回の大きなテーマである、『 』感じて頂けましたでしょうか？ 

健康・食の安全性・伝統ある食文化の衰退・海外依存・食材廃棄など 

食と結びつく様々な課題を解決するには、正しく食べる事(消費)が一番です。 

それを『 』と称し、今回のフードフェアのテーマとしました！！ 

泉平は、 をおくるための・・・・・ 

便利商品!! 

楽らく匠味ｼﾘｰｽﾞ 

ﾌｰﾄﾞﾌｪｱご好評!! 

HGやわらかﾐｰﾄ 



区分2

ﾕﾆﾊﾞｰｻﾙﾃﾞｻﾞｲﾝﾌｰﾄﾞ

商品特徴 商品特徴 商品特徴
厚みがあり、身割れ
しにくい商品です。

きめが細かく軟ら
かい部位です。

とんﾃｷやとんかつに
最適の厚みです。

商品ｺｰﾄﾞ 4410106600 商品ｺｰﾄﾞ 4410108200

規格 500gX10/2

大冷　楽らく匠味豚肩切り落とし 大冷　楽らく匠味豚ローススライス(4㎜) 大冷　楽らく匠味豚肩ロース切身600g

2

商品ｺｰﾄﾞ

HG　やわらかミート(ビーフ)300g

1

商品ｺｰﾄﾞ 6010018900

規格 300gX20
調理方法 要加熱

600gX8/2規格

調理方法 加熱

①

4410107300

規格 500gX10/2

調理方法 加熱

3 4
調理方法 加熱

他の冷凍肉 楽らく匠味

＊第43回フードフェア企画をほんの少しご紹介

解凍せずに美味しく調理ができる 

ように特殊加工した冷凍肉です。 

気になる肉の臭みを抑え、ｼﾞｭｰｼｰ 

な肉本来の旨味を引き出しました！ 

「楽らく匠味」は事前に前処理 

を行っていますのですぐにでも 

調理が可能です！！ 

■やわらかミート 

＊＊＊他の冷凍肉と「楽らく匠味」の比較＊＊

▲
 
▲

 
▲

 

肉の臭みが気になる… 

冷めると硬くなり美味しくない 

凍ったまま調理すると縮む 

臭みが少なく食べ易い 

お肉が苦手な方にもおすすめ 

冷めても肉汁の美味しさ残し 

軟らかくｼﾞｭｰｼｰな食感 

凍ったまま調理しても歩留り 

約3％～10％(大冷実験比) 

今回弊社のフード 

フェアで調理実演 

行いました。大変好評 

で良い実演でした。 

★材料(3～4人分) 
おかゆ 600g 

[ﾄｯﾋﾟﾝｸﾞ用]白すりごま・刻みﾊﾟｾﾘ 少々 

【牛肉しぐれ煮風】 
やわらかﾐｰﾄ(ﾋﾞｰﾌ)150g 

めんつゆ(3倍濃縮) 15g 

おろし生姜 1g 

水 100g 

【そぼろ風】 
やわらかﾐｰﾄ(ﾋﾞｰﾌ)150g 

すき焼き割下 15g  

おろし生姜 1g 

【牛肉しぐれ煮風】 

①HGやわらかﾐｰﾄ(ﾋﾞｰﾌ)を流水解凍。ｸｯｷﾝｸﾞｼｰﾄに四角く絞りだし薄く延ばす。 

②包丁で2cm角程度に筋を入れｽﾁｰﾑコンベクションで10分加熱。 

③鍋に水と調味料を入れ②のお肉を入れ水気が飛ぶまで煮詰めます。  

【牛そぼろ】 

①HGやわらかﾐｰﾄ(ﾋﾞｰﾌ)を流水解凍します。 

②ﾌﾗｲﾊﾟﾝに入れｽｸﾗﾝﾌﾞﾙｴｯｸﾞを作る要領でかき混ぜながら加熱し調味料を入れ味を整えます。 

【盛り付け】 

①容器におかゆを盛り付け、「牛肉しぐれ煮風」と「牛そぼろ風」をそれぞれ盛り付けます。 

  中央にすりごまとﾊﾟｾﾘをﾄｯﾋﾟﾝｸﾞして完成です。 

＊秋の味覚特集～食欲の秋～＊ 



JGAP認証

JGAP認証

農林水産省推奨

農林水産省推奨商品特徴

きのこ工房　ほぐしえのき

9

商品ｺｰﾄﾞ 0770003400

規格 1㎏

調理方法 加熱

生ゴミなし一口ｻｲ
ｽﾞで開封のみ

27度前後
糖度の度数

規格 1㎏

きのこ工房　カットエリンギ

8

商品ｺｰﾄﾞ 0770003000

規格 1㎏

調理方法 加熱

商品ｺｰﾄﾞ 8060021200

規格 1㎏X10
調理方法 炊飯

1PCあたり

②

調理方法 加熱

きのこ工房　ほぐししめじ

10

商品ｺｰﾄﾞ 0770003100

三島　レトルト炊込松茸ごはん

5

商品ｺｰﾄﾞ 8060026100

規格 1㎏X10

三島　レトルトD‐マロン(ワレ)

6
調理方法 開封のみ

二升用

ｵｶﾌｰｽﾞ　Plusサンマ(骨取り)60g

7

商品ｺｰﾄﾞ 0900023700

規格 60gX5X15/2
調理方法 加熱

PC入数 単価

5 個 ¥83.8 /切

＊秋の味覚特集～食欲の秋～＊ 

…松茸ごはん… 

…さんまの塩焼き… 

★下処理がされているため、生ゴミ 

  も出ずすぐに調理を開始できる!! 

★鮮度が優れており、きのこ本来の 

  食感や味がそのままである!! 

★ひと口サイズで使い切りタイプ!! 

 

きのこ類は多くの 

栄養成分を含んだ、 

低ｶﾛﾘｰ食品です！ 

ﾐﾈﾗﾙのｶﾘｳﾑが多い 

ため塩分の過剰摂取 

を抑える効果も！ 

秋の味覚の王者である 

「松茸」は食文化は古代 

邪馬大国時代から主に 

赤松の根に生えひげ根 

より養分を吸収する事 

で成長します。 

 

…栗ごはん… 

身は上質なﾀﾝﾊﾟｸ源で 

あるとともに血合い部分 

は貧血に効くﾋﾞﾀﾐﾝB₂ 

が多く含まれ、ｶﾙｼｳﾑの 

吸収力をUPさせて 

くれるﾋﾞﾀﾐﾝDも 

豊富です♪ 

栗にはﾊﾞﾗﾝｽ良く栄養 

が含まれていますが、 

中でもﾋﾞﾀﾐﾝB₁が豊富で 

ｱﾐﾝと呼ばれる酵素で糖質 

やｱﾐﾉ酸の代謝に関わ 

っています。 

 

…きのこ汁… 



食物繊維1.7g/食

商品特徴
米粉を使用した
ｶｯﾌﾟｹｰｷ

商品特徴

ﾔﾖｲｻﾝ　ハロウィンデザート（鉄・食物繊維）

SM　うらごしかぼちゃ

11

商品ｺｰﾄﾞ 2090030200

規格 1㎏X10

調理方法 加熱

ｶﾎﾞﾁｬ本来の風味
が楽しめる

商品特徴

調理方法 自然解凍

12

商品ｺｰﾄﾞ 8720100600

規格 40gX40/3
調理方法 自然解凍

商品ｺｰﾄﾞ 8720132900

規格 25gX40/3

ﾔﾖｲｻﾝ　ハロウィン米粉カップケーキ（鉄）

13

③

フードフェアでご好評頂いた『ソフト食の段階食メニュー』をご提案!! 

お届は、9月24日(金)頃予定です♪♪お楽しみに～～～～！！ 

北海道産のカボチャを使ったプリン 

です。カボチャの素朴な風味と 

甘味を活かしました。 

牛乳・生クリームでコクをプラス！ 

米粉を使ったカップケーキです。 

かぼちゃ風味の季節限定品！！ 

楽しいデザインの包装でハロウィン 

の雰囲気をお届けします♪ 

❤かぼちゃのもちもちケーキ❤ 
ハロウィンメニューはこれで決まりッ!!

①うらごしかぼちゃ・豆腐・砂糖をなめらかになる 

 まで混ぜ豆乳を少量づつ入れる。 

②米粉・ﾍﾞｰｷﾝｸﾞﾊﾟｳﾀﾞｰをまぜあわせる。 

③型に流し込み、ﾄｯﾋﾟﾝｸﾞかぼちゃを入れます。 

④200℃で10～15分焼き完成! 

▼ｵｽｽﾒﾎﾟｲﾝﾄ▼ 

米粉を使用しているの 

でもちもち食感です!! 

卵･乳･小麦不使用！ 

かぼちゃの本来の自然 

な甘さが楽しめる♬ 


