
その１ 

★「 」対策していますか?? 
食中毒が最も発生しやすいシーズンがやって来ました!! 

梅雨入りする6月から9月にかけて暖かく湿気が多いこの 

時期は食中毒の原因となる細菌の繁殖が活発になります。 

 ①菌を付けない 

 調理時には手を綺麗に洗い生肉と 

 野菜を一緒に洗ず、菌をさける。 

②菌を増やさない 

 食材を低温で保管、細菌を増やさない。 

③菌をやっつける 

 食材の中心まで加熱、調理器具の殺菌。 

  

※食中毒は毎日のこまめな予防が一番!! 

★「 」にまつわる言い伝え!! 
①短冊の色はなぜ５色？？ 
赤・青・黄・白・黒の五色の短冊は中国に伝わる「五行説」の物の移り変わりを表している。 

②笹竹を立てるのはなぜ？？ 
笹の葉のすれ合う音は神様を招くと考えられ、ご先祖様の霊が降りてくるよう始められた。 

③おり姫星と彦星の距離は？？ 
おり姫星のベガと彦星のアルタイルは、およそ16光年離れています。 

光速で走っても2人が会えるのは約16年後という事ですね…すごく長い年月です。 

④年に一度2人が会う為の橋がある？？ 
昔の人は、おり姫星と彦星の間、天の川にかかる白鳥座を「かささぎの橋」と呼んでいます。 

①菌をつけない!! ②増やさない!! ③やっつける!! 

食中毒対策!! 
凍結加熱卵のご提案!! 

その2 その3 

素材の美味しさ!! 
優しいお惣菜のご提案!! 

楽しい美味しい!! 
七夕行事食のご提案!! 



①

QP 凍結全卵 1.8kg

2

商品ｺｰﾄﾞ 2090017800

規格

粘度上昇を抑え
た殺菌加工凍結

卵

商品特徴

1.8kgX6

調理方法 流水・冷蔵庫解凍

QP 凍結全卵(調理用)HV №3

1

商品ｺｰﾄﾞ 2090019300

規格 1kgX10

調理方法 流水・冷蔵庫解凍

商品特徴
粘度上昇を抑え
た殺菌加工凍結

卵

日本における食中毒菌の中で１位２位を争う有名で怖い食中毒です！！ 

もともと自然界に存在しているグラム陰性の通性嫌気性桿菌ですがここ最近 

特に注目されているのが鶏卵からの感染です。潜伏期間は8～48時間主な 

  症状は激しい腹痛,下痢.発熱,嘔吐。重篤な場合、死に至る事があります。 

※" "" "タイプが２つあります! 
鶏卵のサルモネラ汚染には２タイプあります。産卵に殻の表面に付着した状態の"オン･エッグ型"。 

もう一つは内部が菌で汚染されている"イン･エッグ型"。近年特に問題視されているのは”イン・エッグ型汚染” 

サルモネラ・エンテリティディス(SE)です。下記情報ご参考にして頂ければと思います。 

『イン･エッグ型』サルモネラ 

汚染率は30000個に1個の割合 

だと言われています。 

意外と高い汚染率お気をつけて!! 

●殻付き卵を「1週間に10ｹｰｽ」扱う場合。 

として計算すると、１日の使用個数は 

se汚染された卵に遭遇する可能性は 

ということになります。 

発生するということです。 



堂本 ｿﾌﾄな噛みごこち きんぴらごぼう 堂本 ｿﾌﾄな噛みごこち 切干大根煮 堂本 ｿﾌﾄな噛みごこち ひじき煮

15 12 13

商品特徴 商品特徴 商品特徴
ｿﾌﾄな噛みごこちで噛み砕
きやすい

ｿﾌﾄな噛みごこちで噛み砕
きやすい

ｿﾌﾄな噛みごこちで噛み砕
きやすい

商品ｺｰﾄﾞ 5250013600 商品ｺｰﾄﾞ 5250065100 商品ｺｰﾄﾞ 5250065300

規格 250gX30 規格 250gX30 規格 250gX30

調理方法 開封のみ 調理方法 開封のみ 調理方法 開封のみ

堂本 ｿﾌﾄな噛みごこち 大豆五目煮 堂本 ｿﾌﾄな噛みごこち たけのこの煮物 堂本 ｿﾌﾄな噛みごこち ふきの煮物

14

商品ｺｰﾄﾞ 5250065200

16

商品ｺｰﾄﾞ 5250033500

17

商品ｺｰﾄﾞ 5250033400

商品特徴 商品特徴 商品特徴
ｿﾌﾄな噛みごこちで噛み砕
きやすい

ｿﾌﾄな噛みごこちで噛み砕
きやすい

ｿﾌﾄな噛みごこちで噛み砕
きやすい

規格 250gX30 規格 250gX30 規格 250gX30

調理方法 開封のみ 調理方法 開封のみ 調理方法 開封のみ

②

おいしさは見ためから、食べてさらに美味しい！ 

お口から食べて健康寿命を延ばそう！ 



ﾍﾞｽﾄ 天の川ｾﾞﾘｰ(2015) 50g

4

商品ｺｰﾄﾞ 6010080600

商品特徴
レモンとりんごの
爽やか二層ｾﾞﾘｰ

規格 50gX40/2

調理方法 自然解凍

調理方法 揚げる

商品特徴
軽い食感の衣と甘めの味付
けが特徴

③

ﾔﾖｲ 星のｺﾛｯｹ 50g

11

商品ｺｰﾄﾞ 8720003300

規格 50gX60/2

調理方法 揚げる

商品特徴
軽い食感の衣と甘めの味付
けが特徴

ﾔﾖｲ ﾌﾟﾁ星のｺﾛｯｹ 30g

10

商品ｺｰﾄﾞ 8720064900

規格 30gX100/2

ﾔﾖｲ 新七夕ｷﾗｷﾗｾﾞﾘｰ(鉄･食物繊維) 40g

7

商品特徴
夏みかんｾﾞﾘｰの黄桃と蒟蒻を加
えたｷﾗｷﾗｾﾞﾘｰ

商品ｺｰﾄﾞ 8720025500

規格 40gX40/3

調理方法 自然解凍

ﾔﾖｲ 新七夕お星さま三色ｾﾞﾘｰ(鉄) 40g

6

商品ｺｰﾄﾞ 8720025400

規格 40gX40/3

調理方法 自然解凍

商品特徴
ｷﾗｷﾗｾﾞﾘｰ・豆乳・青りん
ごの三層ｾﾞﾘｰ

ﾔﾖｲ 新七夕星のﾃﾞｻﾞｰﾄ(食物繊維) 40g

5

商品ｺｰﾄﾞ 8720025600

規格 40gX40/3

調理方法 自然解凍

商品特徴
二層のｾﾞﾘｰにﾏﾝｺﾞｰとﾊﾟｲﾝ
の果肉のせ

ﾍﾞｽﾄ 星型ﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ40(卵･乳不使用)

8

商品特徴
卵･乳不使用の軟らかく
ｼﾞｭｰｼｰなﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ

商品ｺｰﾄﾞ 6010083800

規格 40gX25X4

調理方法 加熱調理

ﾍﾞｽﾄ 星型ﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ60(卵･乳不使用)

9

商品特徴
卵･乳不使用の軟らかく
ｼﾞｭｰｼｰなﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ

調理方法 加熱調理

商品ｺｰﾄﾞ 6010083700

規格 60gX25X4

ﾍﾞｽﾄ 七夕ﾃﾞｻﾞｰﾄ(2015) 40g

3

商品ｺｰﾄﾞ 6010080700

規格 40gX40/2

調理方法 自然解凍

商品特徴
ぶどうと豆乳の贅
沢二層ｾﾞﾘｰ

★次回8～9月号予告★ 
『夏祭り』『敬老の日』の日をテーマにご提案致します！ 

お届けは７月下頃の予定です♪♪お楽しみに～!! 


