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受注締切：１１月１６日(月) 受注締切：１１月１９日(木) 受注締切：１１月１９日(木)

受注締切：１１月１９日(木) 受注締切：１１月１９日(木)

受注締切：１１月１９日(木) 受注締切：１１月１９日(木) 受注締切：１１月１９日(木)

調理方法 自然解凍

調理方法 要加熱
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商品ｺｰﾄﾞ 6010095800

規格 40gX25X4 規格 60gX25X4

商品ｺｰﾄﾞ 6010095700

調理方法 要加熱

日東ベスト 日東ベスト

もみの木型ハンバーグ40(卵･乳不使用) もみの木型ハンバーグ60(卵･乳不使用)

色鮮やかないち
ごのｶｯﾌﾟﾃﾞｻﾞｰﾄ!
卵乳は未使用で
す。

2層のぷるんの上に
国産ｲﾁｺﾞｿｰｽをか
けた3層タイプの人
気ﾃﾞｻﾞｰﾄです!!

トッピングにﾎｲｯﾌﾟ
とﾁｮｺｽﾃｨｯｸを添え
たお洒落なクリスマ
ス向けのﾃﾞｻﾞｰﾄで
す。

規格 40gX40/2 規格 40gX40/3 規格 50gX40/2

調理方法

4

商品ｺｰﾄﾞ 6010147000
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商品ｺｰﾄﾞ 8720140200

自然解凍 調理方法 自然解凍
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商品ｺｰﾄﾞ 8730019100

クリスマスカップデザート(2015) クリスマス三色デザート(鉄) クリスマスココアムース(鉄・Ca）

1
調理方法 自然解凍

ふんわりとした
チョコスポンジ
とｹｰｷを重ねまし
た！！

人気のﾛｸﾞﾊｳｽ風
のｹｰｷ!ｸﾘｰﾑはﾁｮ
ｺﾁｯﾌﾟ入りです!

ふんわりした生地と
ｲﾁｺﾞｼﾞｬﾑのさわやか
な甘酸っぱさが特徴
のクリスマス向けﾃﾞ
ｻﾞｰﾄです!!

商品ｺｰﾄﾞ 6010146900
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商品ｺｰﾄﾞ 6010146800

自然解凍

日東ベスト ヤヨイサンフーズ ヤヨイサンフーズ

日東ベスト 日東ベスト ヤヨイサンフーズ

サンタさんのケーキ(2015) メゾンドノエル(2015) クリスマス米粉のカップケーキ(鉄)

調理方法 自然解凍
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商品ｺｰﾄﾞ 8730019000

規格 26gX40/2 規格 35gX40/2 規格 25gX40/3

調理方法

12月25日は、 

楽しい『クリスマス』 

聖夜の祝福の魔法 

をかけました･･･! 


